
 
 

 

Menu Wesela - 320 zł 

Rosół z makaronem lub zupa pieczarkowa z groszkiem ptysiowym 

3 rodzaje mięs po 2 na osobę, ziemniaki i surówki 

Barszcz czerwony z pasztecikiem lub uszkami 

Strogonow wołowy 

 

Żeberko, pałeczki z kurczaka, kapustka zasmażana i kluski śląskie 

Żurek z kiełbasą 

 

Zakąski zimne 

 

Schab w galarecie (lub ozorki) 

Nuggetsy 

Łosoś wędzony z twarożkiem 

Tortilla 

Półmisek wędlin tradycyjnych 

Kurczak nadziewany 

Śledzie dwa rodzaje 

Sałatki dwa rodzaje 

Pomidor, Ogórek, Papryka, 

Ogórek i Pieczarka konserwowa 



Owoce 

 

Ananas, Winogrono 

Arbuz, Banany 

Kiwi 

Mandarynki 
 

 

 

Ciasta 

 

Tort 4-piętrowy (za dodatkową opłatą) 

Deser: Lody 

Szarlotka, Sernik, Cudo, Tiramisu, Snikers, Rafaelka 

 

Cukierki 

 

 

 

Dodatki 

 

Chleb, masło 

 

Napoje: Coca-cola, Pepsi, Kawa, Herbata, Soki bez ograniczeń 

Stół wiejski (za dopłatą) 

Pokój dla Pary Młodej 

Pokrowce na krzesełka 



 

DANIA CIEPŁE: 

 

Pierwsze danie: 

 Rosół z makaronem 

 Zupa pieczarkowa z groszkiem ptysiowym 

 Krem z brokuł z płatkami migdałowymi 

 Krem paprykowy z grzankami 

 

Drugie danie: 

Mięsa: 

 Devolay ( z masłem , serem ) 

 Schabowy wieprz / drobiowy 

 Karkówka pieczona 

 Karczek w sosie chrzanowym* 

 Schab w sosie pieczarkowym* 

 Schab Kowal 

 Polędwiczki w sosie kurkowym* 

 Wędzona szynka w sosie chrzanowym* 

 Golonka* 

 Mielony 

 Bitki wołowe* / Zrazy wołowe* 

 Szaszłyk* 

 Pierś z kurczaka po parysku 

 Roladka z kurczaka z boczkiem wędzonym* 

 

Dodatki: 

 Ziemniaki 

 Kluski śląskie 

 Ziemniaki pieczone 

 Kopytka 

 

Surówki 

 Na zimno: Na ciepło: 

- Surówka z Białej kapusty - Buraczki zasmażane 

- S. z Czerwonej kap. - Kapusta Zasmażana 

- S. z Marchewki - Marchewka z groszkiem 

- S. z kap. Pekińskiej 

 

Trzecie Danie: 

Barszcz czerwony z: 

 Uszkami 

 Pasztecikami 

 Krokietami 



Czwarte Danie: 

 Strogonow drobiowy / wołowy* 

 Flaki 

 

 

Piąte Danie: 

 Kluski śląskie z pulpetami i kap. zasmażaną 

 Kluski śląskie z Żeberkami i kap. zasmażaną 

 Kluski śląskie z Karczkiem pieczonym i kap. zasmażaną 

 

Szóste Danie: 

 Żurek z kiełbasą / jajkiem 

 * możliwość podania Żurku w Chlebie 

 

Galantyny: 

 Schab w galarecie 

 Polędwiczki w galarecie 

 Ozory 

 Pstrąg w galarecie 

 Łosoś w galarecie* 

 

Wędlina: 

 Wędlina tradycyjna 

 Mięsa pieczone: - Karczek 

- Brzuszek 

- Schab ze śliwką 

 

Kurczak nadziewany / Kaczka nadziewana* 

Deska serów* 

 

Łosoś: 

 Łosoś wędzony z jajkiem 

 Łosoś z twarożkiem 

 Różyczki z Łososia w melonie 

 Łosoś faszerowany* 

 Węgorz wędzony 

 

Śledzie dwa rodzaje: 

 w oleju 

 w śmietanie 

 rolmopsy 

 w zalewie pomidorowej 

 po flisacku 



Sałatki dwa rodzaje: 

 warzywna 

 ser-szynka 

 z kurczaka na słodko 

 z pieczarek 

 z tuńczyka 

 grecka 

 gyros 

 

STÓŁ WIEJSKI: 

 Szynka z kością 

 Kiełbasa: zwyczajna; sądecka; pieczona; podsuszana 

 Kabanosy 

 Salceson 

 Kaszanka 

 Czarne 

 Pasztet 

 Smalec 

 Ogórki małosolne 

 Chleb wiejski 

*dania oznaczone gwiazdką za dodatkową opłatą 


